
LA CARTE
ENTRÉES

-Tataki thon rouge façon tagliata (crème balsa, copeaux  de parmesan, roquette) 20€

-Planche de charcuterie fine 20€

-Cannelloni farcis, effiloché de canard, jus corsé 22€

-Calamars sautés au beurre à l’ail 18€

-Foie gras poêlé, crémeux de topinambours à l’ail noir 24€

PÂTES
-Rigatoni pistache, stracciatella, mortadelle 24€

-Tortellini viande, amatriciana 20€

-Rigatoni carbonara 20€

-Tagliatelle scampis alla putanesca 22€

PLATS
-Dos de cabillaud, sauce safranée, légumes verts, pomme éventail 26€

-Filet de porc basse température, grenailles à l’ail, buternut et panais poêlé,

jus lié crémé 26€

-Entrecôte, frites maison, sauce au choix 30€

(béarnaise, archiduc, poivre vert) 

-Poulpe rôti et légumes façon tajine 30€

-Gigot d’agneau de 7h, gratin de pomme de terre, crème de choux fleurs à la vanille 30€

DESSERTS
-Dame blanche 10€

-Moelleux au chocolat et glace vanille 12€

-Tarte au citron meringuée 10€

-Panna cotta caramel beurre salé 10€

-Irish, italian, jamaïcan coffee 12€

MENU SENSATION 43€ (ENTRÉE - PLAT - DESSERT)
AU CHOIX DANS LA CARTE


